MIASTO KRASNYSTAW
22-300 Krasnystaw, Plac 3 Maja 29
tel. 82 576 21 57, fax 82 576 23 77
REGON 110197919,NIP 564-16-69-053

Krasnystaw, dnia 30 lipca 2025 r.
BZP.271.4.33.2025

-do wszystkich Wykonawcow-

dotyczy: postepowania prowadzonego w trybie zapytania ofertowego
pn.: ,Swiadczenie ustugi cateringu podczas bankietu na zasadach ,szwedzki stot”
w dniu 22 sierpnia 2025 r.”

Miasto Krasnystaw, ul. Plac 3 Maja 29, 22-300 Krasnystaw aktualizuje tres¢ Opisu Przedmiotu
Zamowienia w nastepujacy sposob:
I. Opis przedmiotu zamoéwienia:
1. Przedmiotem zamoéwienia jest ustuga gastronomiczna polegajaca na zorganizowaniu
bankietu dla 150 os6b na zasadach ,,szwedzki stot” z okazji 54. Ogoélnopolskiego Swieta
Chmielarzy i Piwowarow ,,Chmielaki Krasnostawskie 2025”.
Wszystkie ustugi beda przygotowane zgodnie z zataczona oferta.
Zamawiajacy zastrzega, ze szacowana liczba uczestnikéw bankietu moze ulec zmianie
(zwiekszeniu lub zmniejszeniu) o maksymalnie 20%, a wskazana w Ofercie catkowita
cena jednostkowa za jednego uczestnika bankietu nie moze ulec zmianie. O zmianie
liczby uczestnikow Zamawiajacy poinformuje najpdzniej do dnia 19 sierpnia 2025 r.
4. W ramach wykonania przedmiotu zamoéwienia Wykonawca jest zobowiagzany do:
a) wtasciwego i terminowego wykonania ustugi cateringowej,
b) przygotowania stotow do prawidtowego swiadczenia ustugi cateringowej,
c) zapewnienia obstugi przez wykwalifikowany i uprawniony do tego typu swiadczen
personel - min. 3 osoby,
d) zapewnienia wyposazenia niezbednego do obstugi cateringowej, dekoracji stotu
bankietowego (szyszki chmielu), =zastawy stotowo - porcelanowej wraz
z metalowymi sztuécami, obrusow, serwet, a takze innego sprzetu i materiatow
niezbednych do realizacji przedmiotu umowy,
e) zapewnienia transportu przedmiotu zamoéwienia oraz podanie go zgodnie
Z wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi zywnosci i zywienia,
f) usuniecia i utylizacji odpadkdéw, S$mieci oraz innych pozostatosci powstatych
w zwiazku z wykonywaniem przedmiotu umowy,
g) sSwiadczenie ustugi cateringowej wytacznie przy uzyciu produktow spetniajacych
normy jakosci produktow spozywczych, zgodnie z obowiazujacymi przepisami w tym

w N

zakresie.
5. Do oferty nalezy dotaczy¢ szczegotowe menu obejmujace: zupe, dwa dania gorace
(miesne i wegetarianskie), przekaski zimne (miesne, rybne, wegetarianskie),

2 satatki, dodatki do dan i przekasek (pieczywo, sosy) oraz napoje (kawa, herbata, soki
owocowe, woda z cytryna) i desery (owoce i ciasta).

6. Przy kazdym daniu powinna znalezc¢ sie tabliczka opisujaca co to za potrawa i z jakich
sktadnikow zostata wykonana.

7. Zleceniobiorca bedzie wykonywad ustugi cateringowe z nalezyta starannoscia
i doktadnoscia, zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa w zakresie przechowywania
i przygotowywania artykutow spozywczych (m.in. ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz. U. 2023 poz. 1448), normami i warunkami
technicznymi a takze majac na uwadze interes Zleceniodawcy.

8. Szczegotowy zakres przedmiotu zamdwienia okreslony jest w projekcie umowy.
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